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Echanger de longs regards

avec le chef

d’une tribu Inconnue

Une exrPLORatION autoOUR Des 8 teRROIRS !

Fiche de déqustation

CouLeur Intense Moyenne Pale
Limpipreé Trouble Limpide Transparent
BRiLLance Brillant Terne

ImpRession Agréable Ordinaire Désagréable

Invensné Puissant Equilibré Faible Inexistant
UaLve Tres fin Fin Ordinaire

Rromes Intense Moyen Faible

Impression Générale

Pour vous
C’est un vin

ImpRession Tres Agréable Plaisante Ordinaire Mauvaise

Douceur Soyeux Equilibré Agressif

Aconé Forte Moyenne Faible

ALcooL Puissant Equilibré Léger

tanm Astringent Riche-Soyeux Equilibré - Bon Absent

Rromes Fruits Rouges Fruits Noir Fruits Blancs Epicées
Florales Minérales Animales Sous-bois Réglisses

Occasion Tous les jours Entre Amis De Plaisir De Fétes

Consommation Réguliére Occasionnelle

Prix / PLaisIk Trés bon Bon Correct Excessif

Proposition d’Achat de la bouteille

Vous seriez prét a acheter cette bouteille dans notre restaurant : Oui Non Prix :-10€ / -15€ / -20€ / -25€

Information sur la bouteille N°

ArreLration

Réaion

Coureur

Cérace

MuLLésime

Accords Mets & Vins
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gnue-,
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#4  Que souhaiteriez-vous gue notre Chef vous propose pour accompagner ce vin ?

Mary Flor




Elaboration d'une carte des vins chez
Mary Flor

Ouest-F rge

Mary-Flor. Dégustation de vins au menu des
résidants

Lundi, en fin de matinée, Martial Bouédec, directeur général de la résidence
services seniors Mary-Flor, et Gwénhaél Lotodé, responsable du marketing, ont
convié Jérdme Carioux, sommelier-caviste, a proposer une dégustation de vins
aux résidants de I'établissement. La vingtaine de participants a cette animation a
dégusté sept vins différents, a l'aveugle. Cette animation avait aussi pour objectif
dimpliquer les pensionnaires dans I'élaboration d'une carte des vins pour le
restaurant de la résidence, en sappuyant sur leurs godts.

Article Télégramme

Photo Ouest France du vendredi




QUIZZ des VINS de FRANCE

TABLEAU N° 1

LES GRANDS VINS DE BORDEAUX

QUESTION N° 1 : Les vins de Bordeaux sont des vins issus d'assemblages, c'est-a-dire qu'ils
sont élaborés a partir de plusieurs Cépages. Ceci aussi bien pour les Rouges que pour les
Blancs. Le résultat, ce sont de trés grands vins réputés de par le Monde. Le plus célebre des
Bordeaux est un Vin Blanc Liquoreux : le CHATEAU D' YQUEM. Comme tous les grands
Chateaux du Bordelais, les vignes trop jeunes produisent des raisins qui ne peuvent entrer
dans I'élaboration de ce Grand Cru Hors Classe. Ces jeunes ceps seront utilisés pour le
"deuxieme vin" du Chateau - un blanc sec - beaucoup plus abordable. Quel est donc le nom de
cevin?

a) - PETIT YQUEM
b)- N°2 D'YQUEM
c)-Y.

TABLEAU N° 2

LA SAINT-VINCENT

QUESTION N° 2 : La Saint-Vincent est la Féte des Vignerons. Elle a lieu tous les 22 Février. En
Bourgogne, existe une version "locale", la Saint-Vincent Tournante ; quelle est sa
particularité ?

a) - ELLE CHANGE DE DATE TOUS LES ANS

b) - ELLE N'A LIEU QUE TOUS LES 3 ANS

c) - ELLE A LIEU DANS UNE COMMUNE DIFFERENTE CHAQUE ANNEE.

TABLEAUX N°3 & N°4

LE BEAUJOLAIS NOUVEAU

QUESTION N° 3 : Tous les ans, des millions de consommateurs de par le monde se délectent
de ce breuvage - peut représentatif des Vins de France - mais manne providentielle des
vignerons du Beaujolais. De nombreuses appellations ont suivi la mode et pris le "train en
marche", en effet depuis déja plus de 25 ans, on trouve des vins nouveaux en Cotes du Rhone,
Pays de Loire, Sud Ouest, Provence et méme en Bordelais. Tous ces vins sont tenus de
respecter une date officielle de mise en vente, qui est la méme pour tous. Saurez-vous dire
quelle est cette date - jour et semaine - de la mise en vente légale du Beaujolais Nouveau (et
des autres !).




L'EDELZWICKER

QUESTION N° 4 : Les Crus d' Alsace sont trés réputés (Sylvaner, Riesling, Pinot Blanc, Tokay
Pinot Gris, Gewurztraminer, Pinot noir,...). L'Edelzwicker, A.O.C. d' Alsace, est quant a lui, un
vin a part. Il possede une particularité dans son élaboration - qui le "rapproche" du
Champagne - et qui constituerait partout ailleurs en France une fraude en matiere de
vinification ! Ce vin est...

a) - ISSU DE RAISINS DE TABLE

b) - UN MELANGE DE VINS

c) - UN VIN SUCRE ARTIFICIELLEMENT.

TABLEAU N° 5

LE CHATEAU-CHALON

QUESTION N° 5: Le CHATEAU-CHALON est un Vin Jaune du Jura a I'élaboration tres
particuliere. C'est une sorte de défit aux regles de I'cenologie ! Allié au climat local et au savoir
faire des vignerons jurassiens, le Savagnin - Cépage unique de ce Vin de Voile -, donne I'un des
vins les plus étonnants que I'on puisse boire ! L'une des opérations - peu catholique ! - de la
vinification du CHATEAU-CHALON, consiste a omettre I' OUILLAGE... Pourriez-vous dire de
quoi il s'agit ?

QUESTION N° 6 : Non content d'étre une exception en matiere de vinification, le CHATEAU-
CHALON, ne se boit pas n' importe comment... Accompagné de son plat "fétiche", le Homard a
I'Américaine, il se sert...

a) - CHAMBRE (environ 14 a 16 °)

b) - FRAIS (environ 8 2 10 °)

c) - FRAPPE (environ 4a 6 °).

TABLEAUXN°7 & N° 8

LE CHAMPAGNE

QUESTION N° 7 : Son invention est due - parait-il - a un Moine qui aurait eu l'idée de la
"deuxieme fermentation" en bouteille. Son nom est aujourd'hui la Marque Commerciale de la
Téte de Cuvée d'une Grande Maison de Champagne ; connaissez-vous ce patronyme ?

QUESTION N° 8 : La Champagne ne produit pas que du Champagne (vin pétillant blanc et
rosé) mais aussi des vins blancs, rosés et rouges "tranquilles". Parmi les étiquettes de ces 2
Tableaux, une n'est pas du Champagne ; laquelle ?




TABLEAU N° 8

LES VINS DOUX NATURELS

QUESTION N° 9 : Dans ce Tableau, une étiquette est celle d'un V.D.N. - Vin Doux Naturel -,
qguel est son nom ?

TABLEAUXN°9 & N° 10

L'’ART DANS L'ETIQUETTE

QUESTION N° 10 : L'étiquette du vin de CHINON arbore le portrait d'un célébre écrivain natif
des bords de Loire. Qui est-il ?

a) - RABELAIS

b) - DU BELLAY

c) - RONSARD.

QUESTION N° 11 : Sur ces Tableaux figurent de nombreuses étiquettes de vins étrangers et de
toutes les régions de France, mais celle qui nous intéresse maintenant est celle d'un vin tout
proche, le MUSCADET DE SEVRE ET MAINE. Il n'est nulle part fait mention du Cépage qui
donne ce vin frais et léger, que vous connaissez tous ! Il s'agit du MELON DE BOURGOGNE. D'
ou peut bien provenir ce nom ?

a) - LES VIGNES ETAIENT TRADITIONELLEMENT PLANTEES PRES DES CULTURES

DE MELONS
b) - CE CEPAGE EST ORIGINAIRE DE BOURGOGNE
c) - LEJUS DU RAISIN A UN GOUT DE MELON.

QUESTION N° 12 : Et ce nom de MUSCADET, d' ou vient-il ?
a)- DU NOM DU PREMIER PROPRIETAIRE-VIGNERON AYANT CULTIVE ET VINIFIE

CEVIN

b) - DE CE PETIT GOUT MUSQUE QUI CARACTERISE CE VIN

c) - DE LA PARENTE DU MELON DE BOURGOGNE AVEC LE RAISIN DE TABLE
MUSCAT.




TABLEAU N° 11

LA GRANDE BOURGOGNE

QUESTION N° 13 : C'est I'ensemble des Terroirs qui la compose. Elle est constituée de
plusieurs "régions", lesquelles ?

O - LE CHABLISIEN

O - LA COTE DES NUITS

O - LACOTE DE BEAUNE

O - LA COTE CHALONNAISE

O - LE MACONNAIS

O - LE BEAUJOLAIS.

QUESTION N° 14 : Les Vins de Bourgogne sont dits mono-cépages, car issus d'une seule sorte
de raisin, qu'ils soient Rouges ou Blancs. Pouvez-vous donner les Cépages des vins de
Bourgogne ?
- Vins Blancs -
O - CHARDONNAY
O - PINOT BLANC
O - SAUVIGNON
O - TRAMINER
O - ALIGOTE
- Vins Rouges -
O - PINOT NOIR
O - CABERNET SAUVIGNON
O - CABERNET FRANC
O-coT
0 - GAMAY.

TABLEAUXN°1AN°11

QUESTION N° 15 : Dans I' ensemble des tableaux présentant des étiquettes de Vins, seules 4
d' entre elles sont en double, sauriez-vous retrouver ces 4 paires ?

Allez | Comme c'est la derniere question, je vais vous donner un indice...
... Ce sont tous des Vins du Bordelais.
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Avez-vous apprécié ce QUIZZ DES VINS DE France qui faisait suite a la dégustation du 26
Octobre dernier, suivie de I'exposition de 11 Tableaux sur les Vins ?

Souhaiteriez-vous d’autres animations de ce genre, et sur quels themes ?
O-0UlI /O-NON

Nous vous remercions de votre participation et vous souhaitons "BONNE €HASSE-CHANCE !"

Laure Dégez, et toute I'équipe

Mary Flor




